EINE LOCATION - ZWEI KONZEPTE - FUR JEDEN ANLASS

Kunden, Lieferanten, Fuhrungskrafte

und Geschaftspartner sind so individuell
wie die Anldsse, zu denen man zusam-
menkommt. Sei es, um einen Geschafts-
erfolg gebuhrend zu feiern, Key Account
Managern Strategien zu prasentieren
oder in entspannter Atmosphdre mit
Geschaftspartnern zu diskutieren.

Die Herausforderung liegt immer darin,
bei Ihren Gasten einen guten Eindruck
zu hinterlassen, das richtige Gespur fur
den richtigen Anlass zu beweisen.

Daher ist es wichtig, einen verlasslichen
Partner zu haben, der Sie in personlicher
Atmosphdre mit junger, kreativer Kiiche
auf hohem Niveau empfangt.

z.d5.

MEIERS | BISTRO | FINE DINING

Stefan Meier, Kichenmeister und ,,Aufsteiger
des Jahres 2016" (DER FEINSCHMECKER)

Gault&Millau: ,Mit dem ZweiSinn hat

die Noris endlich eine Gastronomie, die dem

internationalen Ruf des Messestandorts
Nlrnberg entspricht.”

Gusto: ,(...) Das ZweiSinn ist ein echter
Gewinn fur den GroRraum Nurnberg (...)"

Guide MICHELIN 2016: MICHELIN-Stern
,Hier bringt jemand reichlich Erfahrung

in der Spitzengastronomie mit und das merkt

man der modern-kreativen Kliche an.”

In einer auBBergewohnlichen und moder-
nen Location empfdngt Sie das ZweiSinn
immer in den richtigen Raumlichkeiten
mit der passenden Raffinesse auf dem
Teller und im Glas.

In ungezwungener Atmosphdre bieten
wir Ihnen im Bistro kreative A-la-carte-
Gerichte aus hochwertigen Produkten.
Zu besonderen Anldssen begeistern wir
Sie im Fine Dining mit ausgezeichneter
Sternekiche, die noch lange Eindruck
auf dem Gaumen lhrer Gaste hinterlasst.

Durch die Verbindung zweier Konzepte
in einer Location freuen wir uns, lhnen
fur jeden Anlass der richtige und ver-
Iassliche Gastgeber zu sein.

Nehmen Sie Kontakt auf: Stefan Meier und sein Team freuen sich auf Sie!
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